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April, Mai und Juni Sudafrika vs. Deutschland
Die berihmte Kombination aus Frihstick und Lunch. Bei uns beginnt die Spargelzeit. Zur WM 2010 ist Stdafrika zu Gast im Restaurant
Café Madrid. Entdecken Sie die Kombination
Ostersonntag, 04. April 2010 ) Vom ersten bis zum letzten Stich bieten wir Innen der sudafrikanischen und deutschen Kiche:
FUr alle Kinder haben wir eine kleine UberrOSChUng. Beelitzer Sporge| in bester Qualitat:
. Kénigsberger Klopse von Flusskrebsen auf
Muﬂertag, 4175 bisel 24U JY . . Spargelsoufflé mit gebratenen Garnelen, EUR 16,00 KUrbis-Pan-Cakes mit Kapernschaum
Alle MUtter erhalten von uns eine kleine ,,Aufmerksam- N
Keif" Rioja Birne und Hummerschaum
: Zander kross gebraten auf Apfel-Rosinen-Risotto
Pfingstsonntag, 23. Mai 2010 250 Gramm Spargel klassisch, EUR 14,00 und Erdnussschaum
. . . mit Butter oder Sauce Hollandaise
GenieBen Sie unseren Fes’r’rogsbrunch ohng Zeitdruck und Neuen Kartoffeln Rostbratl vom Lammnacken mit Bier-Jus,
und ganz entspannt in der Zeit von 12:00 bis 15:00 Uhr Dattel-Chili-Salat
inklusive Cava sowie Kaffee und Tee. Curry vom Spargel mit Melone und EUR 14,00 . ’ ' '
Auszug aus unserem Brunch: Kohlrabi, dazu Koriander-Gnocchi Erdbeertrifle mit geeister Berliner Luft und warmen
Das Beste vom FrUhstGck mit allem drum und dran: SenelelEeEm Seens
) ; ' Forellenfilets gebraten EUR 20,00

- Aus unserer Showkiche: Spargel und Eierspeisen in Spargelvinaigrette, warmer Kartoffelsalat
- Gebrannte Creme vom Spargel mit Thunfisch- und Troffelschaum

Carpaccio Pro Person EUR 44,00
' Egﬁlcljlskcasszzlemne il Sl Ekelien wie Unsere Weinempfehlung: Gerne bieten wir Innen wieder die passenden Weine
- Schollenfilets mit Spargelrisotto und Trisffelschaum 2009 Horcher Lila, Sauvignon Blanc AU QISEER WY CTs
- Kalbsréllchen mit Spargel gefullt, Eintopf von Weingut Horcher, Kallstadt - Pfalz

Oliven, SUBkarfoffeln und Trauben In der Nase typische, préignante Sauvignon-Aromen -

. ’ ’ Reservierungen unter:

" Mousse von Rhabarber mit Spargel-Chutney besonders griner Paprika, Gras, Stachelbeere, im Mund °
- Schokoladenmousse mif pikanten Erdbeeren jedoch eher wie Riesling, feingliedrig, dezent, feiner Telefon: 030 20 60 790 150

Pro Person EUR 28,00 Schmelz mit mineralischen Zigen. Fax: 030 20 60 790 998



