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PINTXOS
Con - Belegt mit:

Pintxo de gamba y pifia con puré de piquillo y alcaparras
Garnele & Ananas, Piguillo-Kapernpuree

Pintxo de jamén iberico con

confitura de tomate y boquerones

lberischer Schinken, Tomatenjam & Boquerones

Pintxo de queso fresco de cabra envuelto en

pasta de hojaldre con mojo y chutney de mango-chili
Ziegenfrischkd&se im Brickteig,

rote Mojo & Mango- Chili Chutney

Pintxo de Vieira y cerezas riojanas ahumadas con ensalada

agridulce de lombarda e hinojo

Jakobsmuschel, gerauchte Rioja- Kirschen,

sUB-saurer Salat von Rotkraut & Fenchel

Pintxo de solomillo y foie-gras de ganso caramelizado
con confitura de manzana y cebolla

Rinderfilet & karamellisierte G&nsestopfleber,
Apfel-Zwiebel Marmelade ke,

Pintxo de setas.marinadas con pﬁré dé

Calabaza y jengibre - ]

Eingjeleg’re Pilze & KL’eriS-_Ingwerp_Uree

TOSTAS

Queso manchego y cirue‘;ia marir;ada
Manchego Kdse & eingelegte Pflaume

Surtido de ibéricos y to_m-ate
Iberischer Aufschnitt miit Tomate

Jamon cén tomate
Serrano Schinken mit Tomate

Queso fundido y bacon i
Geschmolzener Brie mit Bacon

Atin ala blancﬁa y pimientos del Padrén
Gebratener Thunfisch mit Paprikaschoten

Unsere Tostas sind mit Olivendl zubereitet, wenn Sie Butter
vorziehen, sagen Sie uns einfach Bescheid.

400€

450€

3.50€

400€

450€

,.350€

- 600€

750€

16,50 €

16,00€

6.00€
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Tapas frias EUR
Aceitunas - Oliven 2,00
Boquerones - eingelegte Sardellen 2,50
Queso en aceite de oliva — K&se in Olivendl 3,00
Ensaladilla rusa - russischer Salat 2,50
Ddatiles con bacon - Datteln im Speckmantel 2,50
Ensalada de: judias, pollo, setas y ajo o alcachofas 2,50

Salate: Bohnen, Artischocken, Geflugel
oder Pilze-Knoblauch

Ensalada Niza (patata, atdn, alcaparras) — Nizzasalat 2,50
Ensalada de frutos del mar — Meeresfrichtesalat 3,00
Verduras asadas al Jerez 6,00

- Gegrilltes Gemuse mit Jerez Schaum

Tapas calientes TAPA  RACION
Croqguetas de gambas o jamdn 2,50 6,00
- Shrimps- oder Schinkenkroketten

Tortilla de patatas — Kartoffelomelette 2,50 6,00
Tortilla de pimientos — Paprikaomelette 2,50 6,00€
Tortilla de espinacas - Spinatomelette 2,50 6,00
Patatas aioli 2,50 6,00
- Kartoffelecken mit Knoblouchmoygnﬂoise

Patatas bravas = - i 2,50 6,00
- Kartoffelécken mit scharfer Tomo’rehsouce - T
Bomba - Kartoffelmasse mit Hack : 5 2,50 3 éOO
Champinones con jamon y-ﬁromescd: ' i g .;,5.,00
- Chgmpignons mit Schinken und Romesco Sauce A Ty
Pimientos de Padrén - Padron Paprikaschoten: ;g 600 ¢4 43
Boquerones fritos - Frittierte Sbrdellerj_ . 3_;,(50‘ '-j 7 00
Colomores Tintenfischringe E;- P N 7,00
Gombqs al gijillo - Shrimps, mit Knobl@uch 800
Sepia a IO'ploncho Gegnll’rer Tm’renﬂsch. ol ' 6',60
Chorizo al vino - Popnkowurs’r in Weln 250 I 600
Albéndigas en solso de tomate '_ 2,5Q .f- 6,00

- Fleischballchen mit Tomatensauce

Pollo al gjillo = Knoblauchhuhn '_ 250 . 600
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2 Raciéon Racién

Jamaédn serrano - Serrano Schinken 6,00 11,00
Lomo embuchado 6,00 11,00
Salchichén de payés 6,00 11,00
Salami 6,00 11,00
Chorizo 6,00 11,00
Jamén lbérico de bellota (120 gr.) 20,00
-Surtido - Gemischte Platte Ibérico 11,00
QUESOS

Queso Manchego joven / jung 6,00 11,00
Queso Manchego curado / reif 6,00 11,00
Idiazdbal 6,00 11,00
Mahonés 6,00 11,00
Cabrales 7.00

Surtido - Gemischte Platte Kdse 11,00
Pan con tomate - Brot mit geriebener Tomate 2,50
Extra Brotkorb ; 2,00
DEGUSTATIONSTELLER

1 Persona/Person: 5 : - : 115,00

2x Croquetas, Aceitunas, Surildo de Iberlcos/Quesos
1x Pintxos, 1x Ensalada

2x Kroketten, Olivenmix, Schinken- Koseploﬁe -

1x Pintxo, 1x Salat aus der Vitrine

2 Personas/Personen: ; : xR 128,00
2x Bombas, 2x Pintxos,2x Ensaladas, 8urhdo de Fberlcos/Quesos
Chorizo al vino, Calamares con dlioli:

2x Bombas, 2x Pintxos 2x Sqlo’re aus der Vitrine,

Schinken-K&seplatte, Paprikawurst i in We|n

Tintenfischringe mit alioli ;

3 Personqs/Persone.n 8 L 239,00
2x Croquetas, 2x Bombas, 2x Albondlgas 3x Pintxos,
Aceitunas, 2x Ensaladas, Gambas al aijillo,

Surtido de Ibéricos/Quesos, Pimientos de Padrén

2x Kroketten, 2x Bombas, 2x Albéndigas.3x Pintxos

Olivenmix, 2x Salat aus der Vitrine, Gambas al gijillo,
Schinken-Kdaseplatte, Padron Paprikaschoten
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CARTA DE VANGUARDIA
TAPAS (R)EVOLUTION

SOPAS - SUPPEN EUR

Sopa de tomate con buiuelo de langosta y gelée de cidra
Tomatensuppe mit Hummerkrapfen & Cidre Gelee 7.50

Crema de langosta y gamba, praliné de foie-gras y pollo
Schaumsuppe von Hummer & Shrimps, Praline von
Stopfleber & Schwarzfederhuhn 7.50

Crema de calabaza con nuez moscada, tarta de membrillo

y hierbas al horno

Creme vom Muskat Kurbis mit gebackenem

Quitten- Krautstrudel 6.50

Cocido con setas silvestres, pechuga de paloma y oporto
Eintopf von frischen Wald & Wiesenpilzen,
Taubenbrust & Portwein 7.00

Puchero de almejas, halibut, aceitunas y alcachofas

con grissini atrufado hecho en casa

Eintopf von Muscheln, Heilbutt, Oliven & Artischocken

mit hausgemachten Truffel Grissini 7.00

CARNES - FLEISCH

Medallén de solomillo de ternera con crepe de cangrejo frito,

espuma de piquillo y ensalada de rmbarbo ahumado esplnaca y
colinabo :
Medallion:vom Rinderfilet ml’r gebcckener FIuBkrebngIe’r’re :
Piguilloschaum & Salat von gerauch’rem ‘Rhabarber, Spinat und-
Kohlrabt . . ) i '_ 11 14,00

Silla de cordero rosa sobre pure de col atrufado, comdo de

patatas zanahorias, chorizo y manzana -

Rosa Lammricken auf getrUffeltem Blumenkohlpuree Emiopf yon
Kartoffeln, M&hren, Chorizo & Apfel £ . =15,00

Pemnil de cerdo Ibérico sobre esparragos confltados ollvas

rellenas y espuma de lima y morcilla

Keule vom iberischen Schwein auf konﬂer’rem Spcrgel gefull’re

Oliven & Blu‘rwursnL Limettenschaum v . 14,00

Pularda y foie- gras asado sobre espuma de colinabo al azafran

con melén cantalupo‘glaceado y crocante:salado

Poulardenbrust & gebratene Stopfleber auf Safran-
Kohlrabischaum:mit glasierter Con‘roloupe Melone & salzigem

Krokant : : ] + 14,00



melid

OoS

PESCADOS - FISCHE EUR

Filete de salmén confitado sobre crema quemada de queso

fresco de cabra y maracuyd espuma de bellota, jalea de ruibarbo

y crujiente de rdbano.

Lachsfilet konfiert auf gebrannter Creme von Ziegenfrischkdse &
Passionsfrucht, Bellota Schaum, Rhabarber Gelee und knuspriger
Rettich 13,00

Halibut ( Fletan ) y pulpo asado en ensalda de patatas multicolor,
espuma de paella e hinojo a la plancha

Heilbutt & gebratener Pulpo auf buntem Kartoffelsalat,

Paellaschaum und gegrilltem eingelegten Fenchel 14,00

Bacalao pochado sobre puré de espinacas, espuma de jamoén

con gambas salteadas y chips de curry rojo

Kabeljau pochiert auf gestocktem Spinat- Schinkenschaum mit
sautierten Garnelen & rote Curry Chips 13.00

Rape sobre vieira caramelizada con rabanillos cocidos y ensalda

de lechuga caliente

Seeteufel auf karamellisierter Jakobsmuschel mit geschmorten
Radieschen & warmen Kopfsalat 14,00

POSTRES — DESSERT

Crema catalana con frutas rojas _.
Creme Catalan mit Beerenfrlichten Soos i o8400

Torriqu caramelizadas con:helado de vainilla LA g
Kargmellisierter Armer Ritter. mit Vanilleeis = v e 11 2500

Flan casero con nata y nueces caramelizadas 2
Ccr'omel Flan mit Sahne und Walnisse -0 4,00
Frutas cocidas al ron con espuma de manzana asada :
Warme Rumfruch’re ml’r Bra’rapfelschoum e = 5,00
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Paella Tag

Samstags ist

Genielen Sie jeden Samstag ab 18:00
Uhr unsere hausgemachte Paella.

Tapa: 2,50 €
Racion: 6,00 €

Dazu empfehlen wir Innen
ein Glas Sangria ...
Experience Spanish Posé‘ion

Enjoy our Trodmonal Poello

Only So’rurdoys” (from 6 |o m. )



